
салаты и супы
Панцанелла
Знаменитый тосканский салат 
из томатов, огурцов, редиса, красного 
лука с подсушенным домашним хлебом 
и итальянской заправкой с мёдом

Минестроне
Традиционный итальянский
овощной суп для любителей классики

Сырный суп
Нежный сырный крем-суп,
подается с гренками

паста ручной работы
Спагетти карбонара
Паста с беконом, сыром и яичным соусом.
При желании можем добавить в неё сливки

Спагетти болоньезе
Традиционные спагетти с густым соусом
из сочной говядины с пармезаном

Спагетти с грибами и ветчиной
Паста с шампиньонами и ветчиной 
в сливочном соусе

Ризотто с грибами
Подается с трюфельным маслом и пармезаном

десерты
Грушевая панакота
Сливочная панакота с грушей, соусом
из манго и фисташками

Чизкейк
Тонкий песочный корж и сливочный 
сыр, украшаем воздушными сливками, 
фисташками и малиной

Медовик
Приготовлен по классическому рецепту
на медовых коржах со сметанным кремом

Мороженое | сорбет
2 шарика на выбор:
ванильное | шоколадное | клубничное | 
манговый сорбет

римская пицца
Маргарита
Томатный соус и нежная моцарелла

Капричоза
Ветчина, пепперони, шампиньоны,
маслины и соус песто

пицца
Маргарита 24 см

Фирменный томатный соус и сливочная 
моцарелла

Пепперони 24 см

Пепперони, фирменный томатный соус
и петрушка

Три сыра 24 см

С моцареллой, пармезаном
и сливочным сыром

Ветчина с грибы 24 см

Шампиньоны, фирменный томатный
соус, орегано и ветчина

напитки
Листовой чай 400 мл

Чёрный | зелёный | фруктовый  

Американо 250 мл

Капучино 250 мл

Морс ягодный 200 мл

Лимонад крем-сода с малиной 270 мл

алкогольные напитки
Пиво БАД 330 мл

Апероль Спритц 140 мл

Виски Кола 160 мл

Мохито 150 мл

Вино белое Блан 125 мл

Вино красное Монтепульчано 125 мл

Вино розовое  
Шато Тамань Селект Розе 125 мл

Спагетти
карбонара
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